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Si en una situacio de normalitat és de vital importancia
donar a coneixer tota la profusa riquesa que aplega la
nostra comarca en els més variats i suggeridors aspectes, i
que tan atraient la fan tant a ulls de propis com de forans,
no és menys cert que |I'excepcionalitat del moment que
estem vivint, arran de la crisi provocada pel coronavirus,
ens obliga a ser encara més imaginatius i més exigents per
donar visibilitat a fot el que ens és propi i a tot el que es fa
a casa nostra.

Es per aixd que aquest catdleg de productes de proximitat
i elaborats artesanalment per la nostra gent adquireix un
important valor afegit i una significanca especial a dia
d‘avui.

| és per aix0 que vull agrair a la Conselleria Comarcal de
Sostenibilitat, Paisatge i Agricultura del nostre Consell
Comarcal el colideratge de la iniciativa conjuntament amb
L'Aresta Cooperativa Agroecoldgica, aixi com també vull
agrair la bona feina feta des de la nostra Area de Turisme,
que és qui ha coordinat el projecte.

Tot plegat, sense deixar d’encoratjar i agrair Iesforg, la
dedicacio i I'estima que hi posen tots aquests artesans

i arfesanes del nostre ferritori que ho fan possible i que,
sense ells i elles, Obviament, fot plegat ni mereixeria la pena
ni tindria el menor sentit.

Magi Trullols i Trull
President del Consell Comarcal de la Conca de Barbera




El futur de la pagesia, la produccio i I'elaboracio d'aliments
de manera respectuosa, fradicional i de proximitat, passa
perqué les persones que hi freballen s’hi puguin guanyar la
vida d'una manera digna i perqué els consumidors apostin
per un consum conscient i responsable. Cal comptar ara
més que mai amb les productores i productors, pageses i
pagesos que dia a dia freballen la terra, cuiden el bestiar i
elaboren els productes perque després fots puguem gaudir-
ne a la nostra taula.

Menjar cada dia va més enlld de consumir simples
aliments, asseure’ns a taula també és paisatge,
biodiversitat, gestio ambiental, cultura, sobirania
alimentaria, economia local, reequilibri territorial i
oportunitats de fixacid de poblacio al territori rural perqué
aquest segueixi custodiat.

La venda directa d'aquests productes €s una gran
oportunitat que cal pofenciar, perd a I'hora és fambé un
gran repte que se'ns presenta. Es per aixd que des de

la Conselleria de Sostenibilitat, Paisatge i Agricultura del
Consell Comarcal de la Conca de Barbera, junt amb la
Cooperativa Aresta i el cofinancament del Patronat de
Turisme de la Diputaci6 de Tarragona, fem una aposta
ferma impulsant aquest catdleg, que ha de ser una eina
totalment dindmica, amb continguts ampliats i en constant
revisio, per posar a |'abast dels consumidors, establiments
d’alimentaci6 i professionals de la restauracié la venda
directa de tots aquests productes.

El futur de la pagesia, la produccio i I"elaboracio tradicional
d’aliments de qualitat estd a les mans de fots i totes; ara és
el moment de gaudir de la proximitat del bo i millor de la
nostra comarca.T'hi sumes?

Carme Ferrer
Conselleria Comarcal de
Sostenibilitat, Paisatge i Agricultura.
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La Conca de Barbera gaudeix d'un patrimoni gastronomic
extraordinari, es produeixen i elaboren una gran diversitat
d‘aliments de qualitat, i s"organitzen un amplissim venfall
de fires, rutes i esdeveniments entorn d'aquests productes.
Aquest catdleg té com a principal objectiu el fet de posar en
valor aquests productes i sobretot visibilitzar les persones
que els produeixen i elaboren: la pagesia i les inddstries
artesanes agroalimentdries. Son ells i elles els que
tfransformen el nostre paisatge en sabors, olors i nutrients
que ens alimenten dia a dia.

En la seva gran tasca, també mantenen vius els oficis lligats
a la terra i la cultura agrdria, i custodien el paisatge, els
sabers fradicionals i el patrimoni agroalimentari que ens ha
estat donat per les generacions anteriors. Generacions que
han gestionat i modelat la comarca i representen una forma
de viure i de fer estrefament vinculada al territori.

Al cataleg hi trobareu projectes artesans, pagesia de fota

la vida, productors i productores ecoldgiques, cooperatives,
agricultura biodinamica, projectes de conservacio de
varietats locals, productes amb denominaci6 d‘origen, amb
indicacié geografica protegida, productes singulars...; hi
hem volgut aplegar una gran varietat de segells i productes
locals de qualitat per reflectir tota aquesta diversitat com a
valor de la nostra comarca.

Totes aquestes iniciatives generen llocs de treball lligats

al territori i de forma directa o indirecta afavoreixen
I"arrelament dels joves a la comarca. Alguns daquests
joves, que representen el relleu generacional agrari, han
creat projectes que recuperen, adapten i reinventen els
sabers fradicionals i contribueixen a eixamplar i diversificar
la nostra cultura agroalimentdria

L'objectiu d'aquest cataleg s promoure el producte local
i reforcar un model productiu de proximitat, sostenible i
respectuds amb I'entorn, per afavorir els circuits curts i la
venda directa que conformen xarxes de suport mutu, tan
necessaries per afrontar els reptes actuals i futurs.
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Q BARBERA DE LA CONCA

AGRICOLA DE BARBERA, SCCL

Vi de les varietats trepat,
macabeu, parellada i
vinyater.També cava reserva
i escumosos elaborats amb
métode ancestral amb trepat.

La nostra cooperativa t€ I"honor
de ser la primera en tot I'Estat
espanyol on es va construir un celler per elaborar cooperant
entre els diferents petits productors del poble que, en
aquell moment, patien la crisi postfil-loxera. Aquest celler
actualment és la seu del primer viver vitivinicola creat. A
més, la Cooperativa disposa d’un altre celler modernista
(declarat Bé Cultural d’Interés Nacional, el 2002), obra de
Cesar Martinell, el qual n’allotja les actuals instal-lacions
(celler o cines i agrobotiga) i, a banda de tenir I'activitat
propia (elaboracié de vins i caves), organitzem visites
guiades

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
Restaurants de la zona de la Conca de Barberd

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

concade savers - CAVA

Adreca i contacte:
Barberd de la Conca
977887035

admin@coop-barbera.com

www.coop-barbera.com

O /Cooperativa-Agricola-
de-Barberd

O @CoopBarbera

Carlania Celler
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CARLANIA
CELLER

Vins elaborats amb raims de vinyes propies en cultiu
biodindmic i sense additius afegits.

Som una explotacié agricola familiar, tenim les nostres
propies vinyes que cultivem seguint els preceptes de la
biodindmica. Elaborem vins naturals, sense additius afegits
i tots els nostres vins estan elaborats, en part 0 en la seva
totalitat amb la varietat autoctona de la Conca de Barberad,
el trepat.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
A domicili, Restaurants, Botigues especialitzades

Segells, denominacions territorials o agrupacions:
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Adreca i contacte:
Barberd de la Conca
651179308
651179307

info@carlania.com
www.carlania.com/
O /carlaniaceller/
O @carlaniaceller
@carlaniaceller

Q BARBERA DE LA CONCA

Celler Moli dels Capellans

MOLI beis CAPELLANS

Vi de les varietats de trepat, parellada i chardonnay

On trobar el nostre producte: Altres botigues, Cooperatives
de consum, A domicili

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

“E B

Adreca i contacte:
Cami del Pont, 2
Barberd de la Conca
6510342 21

admin@vinitum.com

Celler Taranna Po-étic

#d Vins naturals artesanals sense
Z additius i minima intervencio.
Unitat familiar vitivinicola

Cottor -

Tﬁv%ﬁNA que elabora vins naturals de

fermentaci6  espontdnia  de
llevats autoctons amb antigues

tecniques de maceracio
respectant en fot moment els cicles planetaris biodindmics
per potenciar aromes, sabors i assegurar la seva estabilitat
com a producte de guarda. Podeu trobar el nostre producte
a altres botigues i al Celler

On trobar el nostre producte: Altres botigues, al Celler

Adreca i contacte:
C/Nou, 44A

Barberd de la Conca
644740012

cellertarannapoetic@
gmail.com

O @tarannapoetic

@tarannapoetic
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Q BARBERA DE LA CONCA

Costador Terroirs Mediterranis

Fem vins blancs brisats (orange

wine), vins negres i ancestrals

amb les varietats segiients:

macabeu, xarel-lo, sumoll

COSTADOR blanc, parellada, chenin blanc

TERROIRS MEDITERRANIS | Viognier; garnatxa, carinyena,
sumoll negre i trepat.

Disposem d’unes vinyes conreades de forma respectuosa
(gran part al terme de Fores entre 600 i 700 m). Son vinyes
en vas i fem la collita a ma, la fermentacio es produeix en
amfores de fang de 500 a 3.500 | de capacitat. Liargues
fermentacions amb postmaceracions amb les pells i la
brisa durant diverses setmanes. Vins blancs brisats *Orange
wines” amb maceracions de les pells fins a 14 setmanes. A
nat dels vins en amfores de fang , no filtrem ni estabilitzem
els vins amb minima intervencio. Embotellats amb ampolles

de fang que fan que els vins es mantinguin estables. Adreca i contacte: if@costador.net
On trobar el nostre producte: Altres botigues, Celler Celler viveristes: www.costador.net/
Carrer del Comerg, 2. @costadorwines
Segells, denominacions ferritorials o agrupacions: Barberd de la Conca
607276695

Mas de la Pansa

MAS DE LA

PANSA

Vi de les varietats trepat, parellada i macabeu

Petita empresa amb vinyes propies on fem petites
elaboracions de varietats fradicionals

On trobar el nostre producte: Altres botigues

Adreca i contacte: info@masdelapansa.com
Barberd de la Conca www.masdelapansa.com
O /masdelapansa
Segells, denominacions territorials o agrupacions: O @masdelapansa

@masdelapansa

Q BARBERA DE LA CONCA

Pla de la Masé SL

Dats

Vins de la varietat trepat, macabeu i parellada.
Som un petit celler amb vinyes propies dels nostres avis i

Adreca i contacte: pladelamaso@gmail.com
Barberd de la Conca O /pladelamaso
645028951

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

DER4p

Q BLANCAFORT

Domenio Wines by Cellers Domenys

Vins, caves i oli extra verge
100% arbequina, emparats

en 5 Denominacions d'Origen:
DOMENIO D.0.Conca de Barberd,
WINES D.0.Penedés, D.0.Catalunya,

D.0.Cava i D.0.Siurana, que
acrediten la qualitat dels

nostres productes.

Cellers Domenys és una cooperativa de primer grau, fruit
de I'esperit cooperatiu iniciat I'any 1917 a Sant Jaume dels
Domenys, i resultat final de la fusié amb les cooperatives de
Banyeres del Penedes, La Bisbal del Penedés, Rocafort de
Queralt, Blancafort, Rodonya i Pira. Els valors de cooperacid,
participacid, innovacid i responsabilitat social han estat
sempre els eixos que ens han motivat a construir una
entitat compromesa amb I'entorn. Som més de 500 socis i

gestionem més de 2.500 hectdrees. Adreca i contacte: agrobotiga.santjaume@
On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues, Placa del Sindicat, s/n. cellersdomenys.com
Venda online i xarxa d"agrobotigues de Celles Domenys Blancafort cellersdomenys.com/
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 977 67 77 82 O /cellersdomenys/
T et A~ @cellersdomenys
{CAVA inipis  #747° SIURANA

Conca de Barbera s PEvoMAC OPORGRN DENOMINACIO D'ORIGE
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Q BLANCAFORT

Celler Jordi Llorens

B

Ceéller Jnrdi Llorens

Vi natural blanc, negre i ancestral de les varietats
macabeu, parellada, moscatell, cabernet sauvignon,
garnatxa negra, syrah, boval, sumoll blanc i negre,
macabeu i parellada vermells.

Som un celler familiar on elaborem vi natural dels nostres
raims, sense quimics ni a la vinya ni al celler.

On trobar el nostre producte: A domicili, Restaurants,
Botigues especialitzades

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

s
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Gerida Viticultors

%erld
iticultors

Vins de vinyes propies, adaptades al territori de la
Conca de Barberd.

Vins de vinyes propies, amb caracter i personalitat.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
Mercats, Restaurants

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

3
Conca de Barbera

DENOMINACIO D ORIGEN

Adreca i contacte:
C/ Angel Guimerd, 36
Blancafort
629204672

Adreca i contacte:
C/ Fortuny, 10.
Blancafort
690050132

cellerjll@gmail.com
O Jjordi.llorens.5
@jordllorens

info@geridavins.cat
www.geridavins.cat

O /GeridaViticultorsConca
@geridavins

Allegria

Alls secs en manats

Alls morats i blancs produits en secd amb técniques
regeneratives.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Agrobotiga

Adreca i contacte: lua.alegrio@hotmail.com

C/ de Dalt, 6
Forés
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 077.892.769
651822218
S
S o

Q LES PILES

L'Espilenca

Elaborats a partir de cabrit. Carn, i derivats carnis de
cabrum i cereals

Som ramaders, ens produim el menjar per als animals i
elaborem la carn.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Botiga propia,
A domicili

llorensmontala
@hotmail.com

Adreca i contacte:
Carrer de la Font ,13.
Les Piles

Segells, denominacions territorials o agrupacions: 653994730




Productes ecologics Boria SL Agricola de la Conca SCCL

B

AGRICOLA DE LA CONCA

PRODUCTES (5 ]
ECOLOGICS BORIA Ay

Llavors d’espelta, , blat kamut, blat, llenties, Ili i alfals.

Som una empresa familiar que fem produccid agraria
ecologica des de I'any 1987. No emprem adobs de cap
tipus i fem aportacio de nitrogen a partir d’associacions de
cultius. Netegem el gra ecologic de forma fisica sense cap
Procés quimic.

On trobar el nostre producte: Venda a finca

Vi de la varietat macabeu, parellada, trepat, cabernet
sauvignon i ull de llebre.També oli d’oliva arbequina.

Som un celler d'agricultors de la comarca que elaborem el
vi a partir del nostre raim. L'oli que elaborem és oli d’oliva
de primera premsada en fred doliveres centendries

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contacte: borac.empresa@gmail.com Adreca i contacte: coespluga@telefonica.net
Les Piles L'Espluga de Francoli www.agricoladelaconca.cat
606833377 977871711 @agricoladelaconca
Segells, denominacions territorials o agrupacions: Segells, denominacions territorials o agrupacions: 977870105
|§LA vnwucnﬂg /f“
g fz‘ SIU RANA
i Ecmi R . A"éﬁfﬁ"e?
Ous Huguet Cal Pagés Cansaladeria

Cal zpﬁyﬁf

CANSALAD/ ERIA
Des de 1954

Ous campers
Empresa familiar
On trobar el nostre producte: A domicili

Bofifarra blanca, negra i de ceba, llonganissa seca /
secallona, xoricet, sobrassada, xistorra, salsitxes de
Frankfurt, i altres productes de cansaladeria.

Som la tercera generacio familiar que estd davant la botiga
i obrador.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contfacte: ricard.segura Adreca i contacte: antonisabatepages
Les Piles @hotmail com Carrer Sant Antonin® 11 @yahoo.es
977880508 L'Espluga de Francoli O /calpagescansaladeria
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 669298167 977870085 @calpagescansaladeria
646 485 575
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Castell d’'Or S.1.

Vins de la varietat macabeu,
trepat i cabernet sauvignon,

Cj) a més de caves amb métode

tradicional.
CASTELL D’OR , o ,
Els vins, caves i olis Castell dOr

son fruit del treball conjunt i

del saber fer, que ha passat
generacid rere generacid, en cada una de les cooperatives
que integren el grup. Juntes uneixen els processos de
produccio, elaboracid, envasat i distribucié de vins, caves i
olis de qualitat, que provenen de diferents denominacions
d‘origen de Catalunya.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Botiga propia,
Altres botigues, Cooperatives de consum,A domicili, Mercats

Adreca i contacte: castelldor@castelldor.com
L'Espluga de Francoli www.castelldor.com
938905385 O /castelldor/
Segells, denominacions territorials o agrupacions: @castelldorcava_vi
% g <=m}u!vu &
. o A4

Conca de Barbera ICCPAE I

DENOMINACIO D ORIGEN

Celler Rendé Masdéu

celler

Rendé
Masdé

1994

Vins blancs, rosats i negres.

Entenem la ferra, la vinya i fota la seva biodiversitat per
elaborar vins ecologics de qualitat que representen
I'esséncia de la Conca de Barbera.

On trobar el nostre producte: el punt de venda actual a
Catalunya és online a www.elpetitceller.cat, supermercat
Bon Preu i Esclat i botigues especialitzades

Adreca i contfacte: celler@rendemasdeu.cat
L'Espluga de Francoli www.rendemasdeu.cat
977871361 O /rendemasdeu

Segells, denominacions territorials o agrupacions: 609245772 ©® @RendeMasdeu

o @RendeMasdeu
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Celler Vidbertus
CELLER 4\% ’
VIDBERTUS -

i

Vi de les varietats de trepat, garnatxa negra i blanca,
garrut i parellada.

Vins amb minima intervencid, productes autdctons.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,
Cooperatives de consum,A domicili i a Botiga Fet ala Conca
(Monestir de Poblet)

Adreca i contacte: albert@vidbertus.com
L'Espluga de Francoli www.vidbertus.com
626330511 O Hidbertus
Segells, denominacions territorials o agrupacions: O @cellervidbertus
P Lo @cellervidbertus
SR %Emﬁ Fi o b Conce

Cots Artesans

§

&KARTESANSKK

Elaboracié de diferents tipus de pa: espelta, xia,
moresc, alemany, pa de pedra, mestral, pa de vidre,
etc.També pastisseria: magdalenes, carquinyolis,
pastissets, coques dolces i salades.

Som una fleca que elabora amb productes de proximitat i
amb llevat mare natural.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contfacte: mariaxp61@gmail.com
Lluis Carulla 50 @cots.arfesans

Abadia 4

L'Espluga de Francoli

646457916

977870529

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

23 e



DE LA

CONCA

Alimentacio ecologica sense pldastic. Elaborem sals
d’herbes, patés vegetals o infusions elaborades
amb productes locals per minimitzar el seu impacte
ambiental i maximitzar els beneficis socials del
territori.

Primera sal de font / brollador sense microplastics envasada
en bossa compostable. Primeres infusions ecoldgiques
100% lliure de plastic.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
Cooperatives de consum, A domicili, Mercats

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

LA PRODUCCIO
“Z=3  PLASTIC
=53 b FREE
® JCcPAE]  PACKAGING

Adreca i contacte:
L'Espluga de Francoli
686768038

info@delaconca.bio
www.delaconca.bio
O /delaconca
O @delaconca
@delaconca

¥ ECONINA

Oli d’oliva arbequina ecoldgic, avellana negreta
ecologica, ametlla comuna ecologica i nous del pais.

L'oli d"oliva és de primera premsada en fred i fots els nostres
productes son ecoldgics.

On trobar el nostre producte: A domicili

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

| LA PRODUCEID
2

3 z
Venda de 5 H
proximitat : i g
directa ny E az
- 84 H
= I CCPAE |

ecologiconina
@gmail.com
econina.com

Adreca i contacte:
L'Espluga de Francoli
691210313

I 24
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Pa i reposteria artesana

El Forn de la Vila es caracteritza per I'especialitzacio
d’oficials de primera que didriament elaboren pa i reposteria
artesanalment, utilifzant matéries primes 100% naturals
lliures de qualsevol additiu artificial. Donem émfasis als
dolgos propis de la nostra cultura gastrondmica.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contacte:
Travesera Nou, 4
L'Espluga de Francoli
977871365
634075882
658713780

juliomenguiano
@gmail.com

O /elforndelaVILA.
Montblanch

Elaboracié del carquinyoli, el
vano Marilyn’s, ametllats, pets
de monja, cubans, Cobolats,
cocos, nivols d’ametlla,

€opecialitato
carquitanies, neules, torrons i
altres especialitats pastisseres.

Som una empresa familiar i

artesana dedicada a I'elaboracio de pastes tipiques des de
1955.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,

Cooperatives de consum, Mercats i a Botiga Fet a la Conca
(Monestir de Poblet)

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

Q

Fit o ba Comca

fabrica

Adreca i contacte:
Fabrica: Ermita, 20. @especialitatscobo.es
Pastisseria: Torres Jordi, 8. pastisseriacobo
L'Espluga de Francoli @gmail.com
977.81.09.77 www.especialitatscobo.es/
977.81.01.59 O /Especialitats.Cobo

@especialitatscobo
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Forn de pa Cal Tullet

Elaboraci6 de pa i productes
de fleca, coques de forner de
) T ‘v ceba, espinacs, poma i brioix,

pa integral 100 % de gra PA de la
/’C’I:I? complet i brioixeria.
TULLET Som lao quarta generacio de CO ‘/ A

forners amb botigues a I'Espluga
de Francoli i Montblanc. Elaborem pa tradicional amb = PA ARTESANAL -
llargues fermentacions de 16 h en fred per tenir un producte Dotiall cT-bagtels d'aduiets fa 1s vallll
final més digerible i saludable. Som els creadors del pa de ™ "% fnperaturs de 16

a una lemperatura de 16°C
la Cova i també elaborem les populars coques de ceba i de

i una humitat del 90%

forner.
On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues iﬁé g@“‘%
i a Botiga Fet a la Conca (Monestir de Poblet) BT

caltullet@gmail.com
@caltullet

Adreca i contacte:
L'Espluga de Francoli
977871428

Segells, denominacions territorials o agrupacions: 606108740

.
Fdt o b Concar

La Sinogaq, oli d’'oliva verge extra ecologic

|1 D'OLIV, S

X
VERGE EXTRA \

0
a VARIETAT ARBEQUINA

nSi

(0
gd

Oli d'oliva arbequina verge extra ecoldgic, ametlles i
avellanes

L'oli La Sinoga s'obté només d’olives propies i certificades
eco pel CCPAE. Tenim un produccio6 petita (uns 10.000 kg/
any) i apostem per la qualitat, tant en treball de camp com
de moli.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,
A domicili i a Botiga Fet a la Conca (Monestir de Poblet)

Info@lasinoga.com
lasinoga.com

Adreca i contacte:
L'Espluga de Francoli
630109432

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

3

Vendade & £

rodpin S ZpgaE
8 2

corae]  Fd ol Conen

Pastisseria Cabal

Elaboracio dels tradicionals

carquinyolis i ventalls.
Elaborem tot tipus de
pastissos, tortells, bragos,

lioneses, rebosteria, pastes de
te, bombons i brioixeria.

Som una pastisseria familiar de
més de 60 anys en que el pare i el fill hem estat reconeguts
Mestres Artesans per la Generalitat de Catalunya. Tofs els
nostres productes estan elaborats artesanalment al nostre
obrador amb la matéria primera de proximitat i maxima
qualitat. No ens oblidem de les diades, forrons i neules per
Nadal, tortells per al dia de Reis, coques de llardons i bunyols
per a la Quaresma, orelletes i crema per Sant Josep, mones
i figures de xocolata per Pasqua, coques farcides per Sant
Joan i panellets per Tots Sants.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues, Adreca i contacte:
Cooperatives de consum i a Botiga Fet a la Conca (Monestir C/ Lluis Carulla, 4

de Poblet) L'Espluga de Francoli
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 977870282

P et 1959

pastisseriacabal
@gmail.com
www.pastisseriacabal.com
O /Pastisseria-Cabal
@pastisseriacabal

L
Fit o ba Comca

Pastisseria Farré Gamell

Elaboracié de carquinyolis cuits amb forn de llenya,
neules i un gran ventall de galetes amb I'auténtic
segell artesanal. Estem especialitzats en tot tipus de
productes amb xocolata. A més de tenir tot un assortit
en pastisseria, també oferim el millor de cada diada.

Es una empresa familiar.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
Fet a la Conca, Agricola de la Conca

info@farregamell.cat
www.farregamell.cat

O /farregamell
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 977870406 @farregamell
ﬁ%évm 619874967

Adreca i contacte:
Sant Antoni, 2
L'Espluga de Francoli

Z
b
@
=gy
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Formatges Sant Gil d'Albid

©

Formatges artesans

Som una empresa familiar que elabora formatges artesans
des de fa més de 30 anys.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Botiga online
(http://botiga.santgil.com), Alfres botigues, Cooperatives
de consum, Mercats i a Botiga Fet a la Conca (Monestir de
Poblet)

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

1
et D0
Y & l“\,a o
Fit o L Conea ot

Aromis de la Conca

Aromis

de ]a Conca

Safrd i productes elaborats amb safrd, herbes
condimentdries, olis i vinagres aromatitzats.

Som els que varem iniciar el projecte de recuperacio del
conreu del safrd a Catalunya després de gairebé 100
anys d’haver-se extingit. Tenim produccio i elaboracié amb
certificaci6 ecoldgica.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,

Mercats, Botiga on-line a la web propia i a Botiga Fet a la
Conca (Monestir de Poblet)

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

| LA PRODUCEIO
a

—~ Ha |

HO_H

SIURANA H o4
DENOMINACIO D’ORIGE isc”ii LEJ‘I\"?V"“\IHFW

Adreca i contacte:
C/ Castell s/n°
Albi6 (Llorac)
977881421

Adreca i contacte:
Montblanc
977860910
696718135

info@santgilalbio.com
www.santgilalbio.com
botiga.santgil.com
O /formatgessantgil
@formatgessantgil

joan@aromis.cat
www.aromis.cat
O /aromiscat
O @aromiscat
@aromiscat

Aviram Moix

Hamburgueses artesanes de pollastre i gall d’indi de
26 especialitats, llonganissa seca, sobrassada (de
pollastre), botifarra blanca i llonganissa crua de 9
especialitats.

L'elaboracio és propia i la fem didriament ja que no utilitzem
cap fipus de conservant quimic. Elaborem amb ingredients
naturals i aus de primera qualitat.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contacte: avimoix@gmail.com
Montblanc
977862218

680581309

Fundada l'any 1927

Elaboracié d’embotits artesans, productes frescos i
productes curats.

Elaborem els nostres productes didriament amb carns
fresques, de la millor manera que ens han ensenyat els
nostres avis. Els nostres productes sén elaborats d'una
manera tradicional, sense conservants, sense additius i
aptes per als celiacs.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

miquelcanela@hotmail.es

Adreca i contacte:

C. Major,63 O /Cansaladerio-Co-les-
Montblanc Bepes-

977860092 484366735284713/
640510189
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Celler Escoda-Sanahuja

- GLLLER -

ESGODA-SANAHUJA

Vins de les varietats garnatxa negra, merlot, carinyena,
cabernet franc, pinot noir, trepat, sumoll negre, sumoll
blanc, chenin blanc, parellada, garnatxa blanca,
macabeu i garnatxa grisa.

Produccié de vinya ecoldgica, fermentacid espontania,
sense correccions, sense filtrar, sense sulfits afegits.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,

Cuvée 3000
Adreca i contacte: tossal@celler-
Carretera Prenafeta a escodasanahuja.com
Lilla s/n celler-escodasanahuja.
Prenafeta, Montblanc com/
977264150 O /TossalGros]
659478198

@restaurant_tossal_gros

Cellers Roset SL

Cellers Roset.

Vi blanc i negre a partir de les varietats macabeu,
parellada, cabernet sauvignon i ull de llebre

Som pagesos i pageses i tenim les finques darrere la Petro
7 iala Guardia dels Prats.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,

Petro7
Adreca i confacte: mireiaroset@petro7.cat
Plaga Plan Parcial 12, 6 www.cellersroset.cat/
Montblanc

Segells, denominacions territorials o agrupacions: 630954170

&
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Cultius respectuosos La Puput

Ametlla comuna, oli premsat
en fred d'arbequina, grossal,
menya i cupatges, cereals
(blat de barbilla, espelta i
ordi), llegums (llentia pardina,
cigrd, pesol i moreu), pinso de
gallina i llavors diverses per

a adobs verds.També fem horta segons temporada i
demanda.

Tofs els productes son ecoldgics i creiem en I'agricultura
regenerativa.Procurem tfenir els camps amb la maxima
biodiversitat i tots els arbres son pasturats; fambé sembrem
horts per afavorir la fauna. Creiem en I"agricultura com a
una manera de viure, més enlla d’un treball, com un fot.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Cooperatives
de consum, A domicili

7’ﬂmli\llﬁ HEXPHHIJ[IK

Adreca i contacte: Cultiuslapuput@gmail.com
Montblanc O /cultiusrespectuososlapuput
639238688 O @cCultius_lapuput

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

1A PRODUCEIO
a

‘o CONSELL CATALA
— V21907003 VI3V39V.

cereal ecologic.

Tots els meus productes son ecologics i en faig la produccid
i distribucio jo mateix.

On trobar el nostre producte: Altres botigues, Cooperatives
de consum, A domicili

‘
u
-

Adreca i contacte: elcolldenoguera
Montblanc @gmail.com
636904690 elcolldenoguera.cat

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

LA PRODUCCIO

Venda de '
proximitat m
directa ey

s CONSELL CATALA DE'
o
=3
-
>
m

AX
s V21901023 VI¥V0V
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El Forn de la Vila

@e lap/

¢ EOp

Pa i reposteria artesana

El Forn de la Vila es caracteritza per I'especialitzacio
d’oficials de primera que didriament elaboren pa i reposteria
artesanalment, utilitzant matéries primes 100% naturals
lliures de qualsevol additiu artificial. Donem émfasis als
dolcos propis de la nostra cultura gastrondmica.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Forn germans Palau

Elaborem les tipiques coques
forn be Pa de Mombl_unc cuites en sola
de pedra i totalment artesanes,
Germans Palau  ge sycre, vidre, crema, poma,
st en s tipines cones o Monwiane X0 COlQta, ceba i pebre; diverses
varietats de pans de massa
mare i de diferents cereals
(blat, espelta, ségol, xia, etc.); tot tipus de brioxeria
d’elaboraci6 propia com croissants, ensaimades amb
diferents farcits tant dolgos com salats; pastissos i
bracos de gitano, i tots els dolcos tipics de les diades.

Elaborem tofs els productes seguint les formules de fa més
de 70 anys des que va comencar el nostre avi.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contacte:
Carrer Pere Berenguer

de Vilafranca, 1 baixos;

local 3
Montblanc
977863001
634075882
658713780

Adreca i contacte:
Montblanc
977860157
619125389

juliomenguiano
@gmail.com

O /elforndelaVILA.
Montblanch

oleguerpalau
@hotmail.com

Forn de pa Cal Tullet
Elaboracié de pa i productes
\l\ll/ de fleca, coques de forner de
Y} T ‘v ceba, espinacs, poma i brioix, P A
_ 20 paintegral 100 % de gra de la
/’C’I:I? complet i brioixeria.
TULLET Som la quarta generacio de C O ‘; A
forners amb botigues a I'Espluga

de Francoli i Montblanc. Elaborem pa tradicional amb = PA ARTESANAL -
llargues fermentacions de 16 h en fred per tenir un producte e LS A R TR

,,,,,,

final més digerible i saludable. Som els creadors del pa de e L‘.ﬁﬁ';;?ﬁi 'di'i}'!‘c

la Cova i fambé elaborem les populars coques de ceba i de W merv

fomer L'ESPLUGA DE FRANCOLT -

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Alfres botigues ;ﬁ‘é g“’%

i a Botiga Fet a la Conca (Monestir de Poblet) BT
Adreca i contacte: caltullet@gmail.com
Placa Sant Miquel, 2 @caltullet
Montblanc

Segells, denominacions territorials o agrupacions: 977 870 382

Pa i productes de fleca. Pa amb farines ecologiques,
orelletes, pastissets i coques de Montblanc

Tot elaborat arfesanalment, amb farines de qualitat, i amb
farines ecologiques.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues

Adreca i contfacte: forndepajoan
C/ Major, 85 @gmail.com
Montblanc O /FomdepaJoan.
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 977860245 Montblanc
606410086 @fornpajoan

Venda de ‘= ~
ot
<
g

forners
artesans
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Fruites i mel Joan Malet

Produeixo cireres i caquis ecologics i també elaboro
mel.

La fruita dolca que elaboro és de seca i la mel de proximitat.

On trobar el nostre producte: Altres botigues, Cooperatives
de consum, A domicili, Obrador

Adreca i contacte: jmalet7@hotmail.com
Montblanc
615827948

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

‘s CONSELL CATALA
‘W
.
¥219070;

Galetes Rifacli

Neules, carquinyolis i galetes artesanes

Fa més d’un segle que a Rifacli elaborem les nostres galetes
artesanes seguint receptes tradicionals.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues

Adreca i contfacte: hola@rifacli.com
Fabrica i botiga: www.rifacli.com/
Ctra Artesa de Segre, 14 @ /rifacli
Montblanc @rifacli
977860799

Il 34

Hortus Aprodiscae

Productes ecologics certificats:
" melmelades, salses, cremes,
AN LS olives arbequines i oli d’oliva
] Vverge extra. També fem lots,
M regals i detalls gastrondmics

per a empreses i particulars.

El projecte agroalimentari
ecologic HORTUS APRODISCAe neix el 2005 fruit de la
necessitat de garantir I'ocupacio futura de les persones
treballadores de la nostra entitat, on hi treballen persones
amb discapacitat intel-lectual, amb problematica de salut
mental i/0 amb risc d'exclusio social de la nostra comarca.

Aquest projecte millora I'accés a I'ocupabilitat de les
persones amb discapacitat alhora que fomenta la fixacio
del falent professional en el propi ferritori.

On trobar el nostre producte: online, altres botigues i a les

&y

nostres instal-lacions i a Botiga Fet a la Conca (Monestir de Adrega i contacte: hortus@aprodisca.org
Poblet) C/ Josep M. Poblet, 1 hortusaprodiscae.org/
Montblanc O /hortusaprodiscae
Segells, denominacions ferritorials o agrupacions: 977 86 07 68 O @horfusaprodisca
éunnnuecmg 699 08 33 79 @GprOdISCG
H A N
jooeme)  Fll G

L'hort a casa

L'HORT
A CASA

Tot tipus de verdura de temporada
On trobar el nostre producte: A domicili

Adreca i contfacte: avilaltas@gmail.com
Montblanc www.lhorfacasa.com
608521431
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La Carabasseta

LA
CARABASSETA

horta ecologica

Produim hortalisses de temporada, especialment
tomacé i llegums, especialment cigrons.També
elaborem oli d’oliva arbequina.

Tenim una horta ecologica.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,
Cooperatives de consum

Adreca i contacte: omellenc84@gmail.com
Partida La Parellada O /lacarabasseta
Montblanc @lacarabasseta
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 649928070
%EGPAE%

Mas Foraster

JOSEP FORASTER

MONTBLANC - D.O. CONCA DE BARBERA

Vi de varietals autoctones com el trepat o el macabeu.
Oli d’oliva arbequina.

Elaborem vins ecoldgics de vinya propia.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Botiga propia,
Altres botigues, Cooperatives de consum, A domicili i a
Botiga Fet a la Conca (Monestir de Poblet)

Adreca i contacte: ricard@josepforaster.com
Cami de I'Ermita de Sant @ /Celler-Mas-
Josep, s/n Foraster-235176441363
Segells, denominacions ferritorials o agrupacions: Montblanc O @josepforaster
: st 977860229 @josepforaster
~ 9 696874742 1oEP
- SIURANA  §Bgat
chr:EaN(.jceoBPEtzeo[sau DENOMINACIO D’ORIGE |CCPAE l FHLI‘W ‘/’VWCW
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Mas de la Sabatera

Mas
Saba%zara

si'l[\

Elaborem cava brut 100 % chardonnay, cava brut
rosat 100 % trepat, vi negre crianca cabernet franc
i sauvignon, vi negre cabernet sauvignon, vi blanc
chardonnay i vi rosat pinot noir

Tot el raim de la nostra empresa té el certificat de ecologic.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,
Cooperatives de consum

Adreca i contacte: info@masdelasabatera.com
Carretera de Montblanc a www.masdelasabatera.com
Prenafeta km.4 O /masdelasabatera

Segells, denominacions territorials o agrupacions: Montblanc © @masdelasabatera

618312326

&
%Wcms
Conca de Barbera

oooooooooooooooooo

Olis Josep Anglés

/ Ooli d’ Ohva Verge Exta

Q. J osep Anglés
YQTNL ’“%

Oli oliva verge extra

Producte obtingut amb procediments mecanics i de primera
premsada. Les olives utilitzades per fer Ioli son de qualitat
i de proximitat.

On trobar el nostre producte: A domicili

Adreca i contfacte: anglessanahujo

Muralla st. Jordi 21 @gmail.com

Montblanc @pepanglessanahuja
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 655683644
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Pastisseria Andreu

CONFITERIA

Merlets de Montblanc, pastisseria, coques de
Montblanc, carquinyolis, melindros, merengues i
pastisseria dol¢a i salada.

Pastissers artesans des de 1841. Creadors dels fipics
merlets de Montblanc. Cinquena generacio ininterrompuda
de pastissers a Montblanc.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contacte: pastisandreu
Carrer major, 55 @gmail.com
Montblanc O /pastisseria.
977860135 andreumontblanc
636334898

@andreummontblanc

ost\sicﬁ“ i (Co'll‘itcpz/‘2

° Yo
/l‘ &
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Pastisseria artesana

Experta en xocolates, postres d’aufor innovadors, rebosteria
local i fradicional, des de 1826.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contacte:
Carrer Major, 47
Montblanc
977860158

I 38

Prats Vila Cansaladers

S

RATS
VILA

Cansaladons

P

Elaboracié del porc (botifarres, llonganissa fresca i
seca, pernil dolg i salat i embotits diversos), elaboracié
de pollastre, vedella i precuinats.

Som una empresa familiar que adquireix la matéria
primera de proximitat i alta qualitat i, a partir d’aquesta, la
transformem en una dmplia varietat de productes, gran part
d’ells fradicionals.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contacte: pratsvilacansaladers
Placa Les Arcades, 4 i @gmail.com

Carrer Pau Casals, 10 O /pratsvilacansaladers
Montblanc @pratsvilacansaladers
977860578

977861798

644299151

Oli d’oliva arbequina ecologic.

Ens dediquem a la produccio d’oli d"oliva verge exira d“alta
qualitat, respectant i cuidant tots els atributs sensorials que
la natura ens ofereix. La nostra passio és aplicada a fotes
i cada una de les tasques per a I'obtenci6 de fruits sans i
d’alta qualitat. La il-lusié, la constancia, el treball amb rigor,
la passid; i la fortalesa son el que ens impulsa.

On trobar el nostre producte: A domicili

Adreca i contfacte: info.subirana

Montblanc @gmail.com

644277933 bolet73.wixsite.com/
Segells, denominacions territorials o agrupacions: subirana-olea

1A PRODUCCIO
a

 CONSELL CATALA
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Vins de Pedra

VINS DE PEDRA

Vins elaborats com a peces Gniques.

Som un celler fresc, jove i inquiet. Elaborem amb varietat
tradicionals com el frepat, garnatxa negre, macabeu i
parellada.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,
A domicili i a Bofiga Fet a la Conca (Monestir de Poblet)

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

Patata Kennebec, cereals, llegums i horta de
temporada.

Produim productes ecologics locals.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,
Cooperatives de consum, A domicili

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

LA PRODUCEIO
a
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celler@vinsdepedra.es
www.vinsdepedra.es
O Ninsdepedra

O @vinsdepedra
@vinsdepedra

Adreca i contacte:
C. de la Muralla
Alfons III, 18

630405118

xrosello@tinet.cat

Adreca i contacte:

654235635

Associacié Els Corremarges

Melmelades de fruits silvestres
i oblidats, xarops, salses i
confitats.

fruits i flors, i amb ells elaborem

recuperant velles receptes i
inventant-ne de noves. La nostra feina és experimental i
totalment artesana, i fots els productes que utiliizem son
ecoldgics o de recol-leccid silvestre. Des de fa uns anys
elaborem les nostres conserves a I'obrador compartit de la
Cooperativa Tres Cadires, a Arbeca

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,

Mercats

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

Q PIRA

Celler Carles Andreu

NG

CELLER

CARLES ANDREU

Vins i caves amb les varietats tradicionals de la Conca.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Botiga propia,

Altres botigues

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

\5@5
Conca de Barbera

nnnnnnnnnnnnnnnnnn

Cultivem i recol-lectem herbes,

melmelades [ conserves,

Adreca i contacte:
Passanant i Belltall
657158058

Adreca i contacte:
Pira
977887404

elscorremarges
@gmail.com
elscorremarges.cat
O /elsCorremarges/
O @elscorremarges
@elscorremarges

info@cavandreu.com
www.cavandreu.com
O /cellercarlesandreu

@cellercarlesandreu
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Domenio Wines by Cellers Domenys

Vins, caves i oli extra verge
100% arbequina, emparats

en 5 Denominacions d'Origen:
DOMENIO D.0.Conca de Barberd,
WINES D.0.Penedés, D.0.Catalunya,

D.0.Cava i D.0.Siurana, que
acrediten la qualitat dels

nostres productes.

Cellers Domenys és una cooperativa de primer grau, fruit
de I'esperit cooperatiu iniciat I'any 1917 a Sant Jaume dels
Domenys, i resultat final de la fusié amb les cooperatives de
Banyeres del Penedés, La Bisbal del Penedés, Rocafort de
Queralt, Blancafort, Rodonya i Pira. Els valors de cooperacio,
participacid, innovacid i responsabilitat social han estat
sempre els eixos que ens han motivat a construir una
entitat compromesa amb I'enforn. Som més de 500 socis |

gestionem més de 2.500 hectarees. Adreca i contacte: agrobotiga.santjaume@
On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues, Avinguda Catalunya, 35 cellersdomenys.com
Venda online i xarxa d‘agrobotigues de Celles Domenys 977 89 82 50 cellersdomenys.com/

Segells, denominacions territorials o agrupacions: 9776777 82 O /cellersdomenys/
D 2 Catalvinya @cellersdomenys
I/  SIURANA CAVA PENEDES 2274

. DENOMINACIO D’ORIGE
Conca de Barbera 7

oooooooooooooooooo

Succés Vinicola SL

SUCCES VINICOLA

Vi de les varietats trepat, parellada i cabernet
sauvignon.

Som un celler que elabora vins naturals de produccid
ecologica i amb les nostres varietats autdctones.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,
Cooperatives de consum, Vinoteques i venda a restauracio

Adreca i contacte: succesvinicola

Pol.Ind. Nau 13 @gmail.com

Pira @succesvinicola
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 677144629

628537455

Q PONTILS

Fruita i verdura Cal Rafel

Fruita de temporada: pomes i
peres de diferents varietats, i
codonys. Verdura de temporada:
enciam, escarola, bleda, col,
espinacs mongetes, pebrot,
alberginies, carbassons,
carbasses, cebes, alls secs

i alls tendres, tomaca, tomacé, porro, pastanaga,
remolatxa, patates, calgots, pésols, faves i bolets. Ous
de gallines de corral.

El principal factor a destacar és la dolcor dels nostres
productes gracies al nostre microclima. Utilitzem el criteris
de producci6 infegrada; I'Gs de quimics és el nostre Gltim
recurs, per norma general no es fan tractaments.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Mercats

Adreca i contacte: jmjanerroca@gmail.com
Explotacié : C/ Major, 18 @ /calrafel/

Venda Dimecres i @calrafel

dissabte mercat Masuca

d’lgualada

Pontils

977266029

606139308

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

Melmelada de Montalegre

Elaboracié de melmelades.

Elaborem amb fruita propia, sempre que podem, i, si no, la
comprem al mercat local.

On trobar el nostre producte: Alfres botigues, Mercats

Adreca i contacte: melmeladademontalegre
Pontils @gmail.com
660048259 sites.google.com/site/

Segells, denominacions territorials o agrupacions: melmeladesdemontalegre
O /melmeladademontalegre/

@melmeladademontalegre
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Q ROCAFORT DE QUERALT

Domenio Wines by Cellers Domenys

Vins, caves i oli extra verge
100% arbequina, emparats
en 5 Denominacions d'Origen:
D.0.Conca de Barberd,
D.0.Penedés, D.0.Catalunya,
D.0.Cava i D.0.Siurana, que
acrediten la qualitat dels

DOMENIO

WINES

nostres productes.

Cellers Domenys és una cooperativa de primer grau, fruit
de I"'esperit cooperatiu iniciat I'any 1917 a Sant Jaume dels
Domenys, i resultat final de la fusié amb les cooperatives de
Banyeres del Penedés, La Bisbal del Penedés, Rocafort de
Queralt, Blancafort, Rodonya i Pira. Els valors de cooperacio,
participacid, innovacid i responsabilitat social han estat
sempre els eixos que ens han motivat a construir una
entitat compromesa amb I'enforn. Som més de 500 socis |
gestionem més de 2.500 hectdrees.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
Venda online i xarxa d'agrobotigues de Celles Domenys
Segells, denominacions territorials o agrupacions:

§“E . _— *. /‘\
CAVA PENEDES c“f/\;“ “ SIURANA

Conca de Barbera " DENOMINACIO D’ORIGE
SENOMINAGIO B ORIGEN

especies

)% CORBELLA

Elaboracié de barreges d’espécies i herbes, de recepta
propia.

Molem les espécies en gra i herbes en fulla cada setmana al
nostre moli per garantir-ne la puresa i mantenir-ne I'aroma i
les seves propietats.

On trobar el nostre producte: Altres botigues, Cooperatives
de consum, Mercats, majoristes d"alimentacio

Adreca i contacte:
977 67 77 82

Adreca i contacte:
Rocafort de Queralt
977898093

agrobotiga.santjoume@
cellersdomenys.com
cellersdomenys.com/
O /cellersdomenys/
@cellersdomenys

especiescorbella
@gmail.com

Q SANTA COLOMA DE QUERALT

Bon Pastis

pON DA ST/
&

Elaboracid de dolgos artesans.

Elaborem dolcos amb ingredients tradicionals i també
oferim opcions saludables i bio, aptes per a vegans i sense
gluten.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contfacte: info@bonpastis.com
Placa Portal, 5 www.bonpastis.com
Santa Coloma de Queralt @bonpastis
689727500

Pernil dolg, embotits cuits, cansalada curada,
hamburgueses de pollastre i porc, llibrets de llom,
canelons de carn i d’espinacs, croquetes, pinxos
adobats, mandonguilles i pizzes

Els nostres productes son artesans i naturals

On trobar el nostre producte: Botiga propia, A domicili i a
Botiga Fet a la Conca (Monestir de Poblet)

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

Adreca i contacte:

massana.gasso@gmail.
Carrer Marxants, 7 com

Santa Coloma de Queralt @Calmarcscq
977880313

690694352

45 N



Q SANTA COLOMA DE QUERALT

Cal Racéo

Som apicultors. Produim i comercialitzem la nostra

mel, tota de produccio propia. Alhora, també, cosmética

apicola.

Som una petita empresa composta per dos germans joves
que van buscar la manera d ocupar-se en el territori on han

crescut.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,

Cooperatives de consum, A domicili, Mercats

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

Cansaladeria Ca L'Estripet

Embotits cuits amb foc de llenya; curats.També oferim

plats precuinats com romesco i pops.

Elaboraci6 d’embotits a partir de carns selectes i cuits amb

caldera de foc de llenya.
On trobar el nostre producte: Botiga propia

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

cow®

Adreca i contacte:

C\de la Font, 31

Santa Coloma de Queralt
600693722

Adreca i contacte:

Santa Coloma de Queralt
977880237

629107275

Calraco@gmail.com
O /melcalraco
@Racocal

calestripet@gmail.com

Q SANTA COLOMA DE QUERALT

Cansaladeria Cal Mensa

¥ CANSALADERIA
sy CAL MENSA

Botifarra crua, blanca i negra, bisbes, llonganisses,
fuets, paté de tofona i de safr@, catalana, canelons,
croquetes i hamburgueses variades.

Productes de proximitat, de casa.
On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contfacte: isaac_mm_10
Santa Coloma de Queralt @hotmail.com
676977215
Segells, denominacions territorials o agrupacions:
N O
- \'(‘c\’Ss

Coperal

@

Oli d’oliva arbequina.
Oli d"oliva de primera premsada en fred

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues, o (011 : op e
A domicili : 15 ; Fom

Adreca i contfacte: pla@coperal.com
Santa Coloma de Queralt www.coperal.com
977880703 O 100009369514541
Segells, denominacions territorials o agrupacions:
—~
SIURANA

DENOMINACIO D’ORIGE
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Q SANTA COLOMA DE QUERALT Q SANTA COLOMA DE QUERALT

L' Aresta Cooperativa Agroecoldgica LLegums, cereals i farines ecologiques Pep Mesire

Pans artesans, pastisseria,
coques, galetes, magdalenes,
crackers i carquinyolis.

l)\;a resca Elaborem amb ingredients i

Cltea AGROECOLOGICA farines ecologiques de varietats
locals, de petits productors/
es locals i moltes en moli de

pedra per conservar totes les seves propietats. Els nostres

pans, fets amb llevat mare natural, reposen llargament, tot
respectant els temps de fermentacié, abans de fornejar-

los al forn de llenya, per obtenir uns pans rics en gustos i

aromes, digeribles i de llarga conservacio.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
Cooperatives de consum, Mercats

K

LLEGUMS | CEREALS
N JOSEP MESTRE

AGRICULTURA ECOLOGICA

4l Www.pepmestre.com

Cereals i farines de varietats antigues i llegums

Som una empresa familiar agroecoldgica que produim
i elaborem productes de la propia finca per fer arribar el
producte del tros al plat. Elaborem farina amb moli de pedra.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Botiga propia,
Altres botigues, Cooperatives de consum, A domicili, Mercats

Adreca i contacte: arestafleca@gmail.com Adreca i contacte: ecojmestre@gmail.com

C/Major 19, baixos. aresta.coop/ C/Mare de Déu de www.pepmestre.cat

Santa Coloma de Queralt @ /arestacoop/ Montserrat,8 O /ecopepmestre/
Segells, denominacions ferritorials o agrupacions: 662407411 O @arestacoop Segells, denominacions territorials o agrupacions: Venda: Moli de Pedra Pep @ecopepmestre

Mestre, Argencola

o @fieca_|_aresta
SAIC ) Moy m Santa Coloma de Queralt
N& co¥ mp 931317631
o 650639659

Carnisseria Gallart Maria Soler, I'art de la conserva

Mavtia Sofex

e— L’ART DE LA CONSERVA —o

Vinagres de fruites, melmelades, gelees i chutneys.
Elaboro els meus productes de manera artesanal amb fruita
i verdura de temporada de qualitat.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
A domicili, compra on-line desde la web i a Botiga Fet a la
Conca (Monestir de Poblet)

Carn fresca de be i vedella.
Els nostres productes son de proximitat.
On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contacte: rigasa60@hotmail.com Adreca i contacte: info@mariasoler.cat
Passatge carnisserias Placa Major, 15 www.mariasoler.cat
Santa Coloma de Queralt Santa Coloma de Queralt @ /mariomelmelades
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 677596193 Segells, denominacions territorials o agrupacions: 633739903 @Maria_Soler_lart_de_
%"”"M la_conserva
R et ::: 7%
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Q SANTA COLOMA DE QUERALT

-

Panificadora Colomina - Forn de pa i pastisseria Puj

—
FORN DE PA
Pﬂy@ PASTISSERIA
DEGUSTACIO

LA LLACUNA - SANTA COLOMA DE QUERALT

Tot tipus de productes de pa i pastisseria

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
C. Major, 3 de la Llacuna tel. 93 8976047

Adreca i contacte: joseppujo@hotmail.com
Raval de Jests, 6 O /Forn-de-pa-pastisseria-
Santa Coloma de Queralt Puj6

977 8816 67

Safra colomi

\/

safra
colomi

Safra i productes elaborats amb safrd

Cultivem a petita escala i revalorem un producte tradicional,
el safra.

On trobar el nostre producte: Mercats

Adreca i contfacte: safracolomi@gmail.com
Santa Coloma de Queralt @ @safracolomi
664339799 @safracolomi

I 50

Q SANTA COLOMA DE QUERALT

Segarreta
o ARTE Cerveses 100% auténtiques,

‘3,1“‘ l I .“’4:7 naturals i artesanals, sense
© ©  additius, sense filtrar ni
segarrefa posteuritzar.
e N Y o 4 0 ; ;
";::’ {hﬁ“sf 'fj & Només uhhTzem mgrgdlems

0Lomp vE S naturals  seleccionafs i ens

obsessiona la qualitat. Per aixd
només fem produccions limitades i per aixd les nostres
cerveses tenen fant a veure amb el lloc d’on venim. Som
d'alld on la Segarra toca amb el riu Gaid. Som terra de
cereal i terra de Ilapol; aquest és el nostre paisatge i explica
alld que som.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
A domicili, Fires i mercats

Adreca i contacte: info@segarreta.com
Carrer Nostra Senyora de segarreta.com/
la Merce, 25 O /lasegarreto/
Segells, denominacions territorials o agrupacions: Santa Coloma de Queralt @ @SegarretaT
e 637433 031 @cervesa_segarreta
% @

Q SARRAL

Cal Panxeta Forn de pa - Pastisseria

Cal Panxeta

Forn de pa - Pastisseria

Elaboraci6 de pa artesa, brioixeria i pastisseria

Productes d’elaboracié totalment artesanal, en el mateix
punt de venda

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contfacte: calpanxeta@msn.com
Av. De la Conca, 49 actiweb.es/calpanxeta
Sarral O /calpanxeta
977890402
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Q SARRAL

Cooperativa Vinicola Sarral

i E

Funpaba 1907

Portell

Vins i Caves

Cava de les varietats macabeu, parellada i trepat.
Vi DO Conca de Barberd de les varietats macabeu,
parellada, trepat, ull de llebre, merlot i cabernet
sauvignon. Vi d’agulla blanc i rosat de les varietats
macabeu, parellada i trepat. Bag&box blanc, rosat i
negre.

Cooperativa centendria amb una nau modernista. Elaborem

vins i caves amb la producci6 dels nostres socis.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,

restauracio

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

| LA PRODUCEIO
R4, L

N /"\JN 3% NENOMINACI) ORIGEN
Conca de Barbera lGCPAE I

oooooooooooooooooo
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Adreca i contacte:
Av.De la Conca, 33
Sarral

977890031
625511765

cavaportell@covisal.es
www.cava-portell.com

I 52

Fruites i verdures TULUA

Safrd, verdures i fruites variades fresques, de les quals

n’hi ha de propies i dalires de comprades.
On trobar el nostre producte: Botiga propia, Mercats

Adreca i contacte:
Placa de I'estudi, 8
Sarral

877213543
657159477

ramonpalau?1@gmail.com

Q SARRAL

Rosa M° Torres SL

ROSA MARIA TORRES

vinyes, vins i caves

Blancs, negres, rosats, caves, dolgos, sangries, criances,
etc.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, botiga propia,
Altres botigues, Cooperatives de consum, a domicili i
mercats

Adreca i contacte: info@rosamariatorres.com
Sarral www.rosamariatorres.com
977890013 O /cellersosamariatorres/
Segells, denominacions territorials o agrupacions: @celler_rmt
St S, s
\ By CAVA
e -

CARNISSERIA - TOCINERIA A la carnisseria elaborem

TO R RES carn de corder del nostre

propi ramat. A la fleca fem pa
artesanal amb forn de llenya,
elaborem pans diversos, també

",i de moresc i espelta, també fem

- coques de recapte de poma,
de sucre i adobades. Al supermercat hi podeu trobar
tot tipus de mercaderia (fins i tot xarcuteria i pesca

salada).

Elaborem el pa artesanal amb forn de llenya i massa mare.
A'la carnisseria, podreu trobar uns preus molt economics en
xai, ja que tenim ramaderia propia.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contfacte: milapr1964
Carrer Major,15-17 @hotmail.com
Sarral

Segells, denominacions territorials o agrupacions: 977890607
692633094

o co W
proxipitat 2
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Q SOLIVELLA

Agricola de la Conca SCCL

AGRICOLA DE LA CONCA

Vi de la varietat macabeu, parellada, trepat, cabernet
sauvignon i ull de llebre.També oli d’oliva arbequina.

Som un celler d'agricultors de la comarca que elaborem el
vi a partir del nostre raim. L'oli que elaborem és oli d’oliva
de primera premsada en fred d’oliveres centendries

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contacte: coviso@telefonica.net
Solivella www.agricoladelaconcal.
977892065 cat
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 977892139 @agrobotigadesolivella
= S
SIU RIA NA
Conca de Barbera DENOMINACIO D'ORIGE CooREaES

PERAT
DDDDDDDD ci6 b oricEN AGRARIES
DE GATALUNYA

Bodegues Sanstravé

D

sanstrave

VINYES, VINS | CAVES PROPIS

Vins i caves

Som un celler que elaborem els nostres vins fent agricultura
fradicional.

On trobar el nostre producte: Restaurant Cal Travé, online
(www.sanstrave.com), botigues de la nostra comarca.

Adreca i contacte: bodega@sanstrave.com
C/ de la Conca, 10 www.sanstrave.com
Solivella O /iravesures
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 977892165 ©® @travesures
DBy, 6] 7687965 @Sonsfrqve

CAVA

Conca de Barbera

uuuuuuuu cio o oRriGEN
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Q SOLIVELLA

Cal Caixis

CaiXis

()

Carnisseria - Cansaladeria
Cansaladeria artesanal, canelons casolans, llonganissa
de pages i botifarres.

Elaboraci6 propia artesanal de productes derivats del porc.
Cansaladeria amb elaboracid propia.

On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contacte: calcaixis@gmail.com
Solivella cal-caixis.business.site/
977892003 O /calcaixis

633763620 @calcaixis

Pa artes@, coca de sucre, assortit en pastes, orelletes
artesanes i especialitat en coques de recapte.

Productes artesanals des de 1964.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
Al forn de pa de Blancafort, al Garcia Vicent de (Tarrega,
Mollerussa, Les Borges Blanques, Montblanc) al Caprabo
del Pla de Santa Maria, al Disbo dels germans Truc de Valls,
entre d'alfres.

Adreca i contfacte: sahunpa@tinet.org

Carrer de la Creu, 5 O /Forn-de-Pa-Sahun-i-

Solivella Jove-104399494500773
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 977892016

699 61 82 21

55 I



Bl 56

Q SOLIVELLA

Mas Tuells

Farina de blats panificables diversos

Som una familia de pagesos que molem farina ecoldgica
de blats diversos panificables de produccid propia, amb un
moli de pedra que es mou amb energia renovable.

On trobar el nostre producte: Venda a finca

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

LA PRODUCEIO
a

o
<
~
>
m

 CONSELL CATALA
AN
J— 1901023 VI3V 39V

La doigor de la Vall del Corb

Rebosteria artesana: magdalenes, galetes, pastissos,
etc.

Producte de km O.
On trobar el nostre producte: Restaurant Bar de les piscines

Adreca i contacte:
Solivella

619 948873

657 181214

Adreca i contacte:
Vallfogona de Riucorb
666706733

joume@mastuells.cat

rectorvall@gmail.com
O /HostaldelRector
@hostal_del_rector

Q VILANOVA DE PRADES

Celler Vega Aixala

Vii oli
Som un celler familiar que elaborem vi natural a partir del
nostre raim ecologic

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,
A domicili i a Botiga Fet a la Conca (Monestir de Poblet)

Adreca i contacte: eva@vegaaixala.com

C/ de la Font, 11 www.vegaaixala.com

Vilanova de Prades O /cellervegaaixala
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 636519821 O @vegaaixala

LA PRODUCEIO

S @vegaaixala

INSELL CATALA DE

foncidelamens  pRomey  Flintimo

Moisés Milla

Oli d’oliva verge extra ecoldgic, ametlla ecologica,
avellana negreta, ous, patates i productes de I’hort.

Productes ecoldgics de collita propia
On trobar el nostre producte: A domicili

Adreca i contacte: lopaemae@hotmail.com
C/ Sant Salvador, 7
Vilanova de Prades

Segells, denominacions territorials o agrupacions: 630728287

676186810
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Q VIMBODI | POBLET

Ca la Cova

Elaborem embotits artesans i
productes frescos, a partir de
o carn i matéries primeres de

Ca la Covyg Aualifat i proximitat.

meansiesde 537 A Gt |a Cova som Mestres Arfesans

de la cansaladeria, carnisseria

i xarcuteria des del 1937. Es un

negoci familiar nascut a Vimbodi i Poblet, i el seu principi
sempre ha estat el bon fer, respectant el tracte acurat de
la carn. Actualment estd liderat per la tercera generacid, la
Natdlia, la qual entre diferents reconeixements obtinguts
per la seva perseveranca, en destaca el de la Generalitat
de Catalunya, mitjancant el qual va ser reconeguda com a
Mestra Artesana de la cansaladeria, carnisseria i xarcuteria

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
Cooperatives de consum i a Botiga Fet a la Conca (Monestir

de Poblet) Adreca i contacte: natalio@calacova.cat
C/ Major, 72 www.calacova.cat
Vimbodf i Poblet O /calacova1937
Segells, denominacions ferritorials o agrupacions: 977878273 O @calacova
669780883 @calacova1937
N
Fet o la Conea

Cara Nord Celler

.
ANy
ANWALNFA
PAOES
AN
PR

GARANORD

VINYES DE LES MUNTANYES
DE PRADES

Vi de les varietats trepat, garrut, garnatxa i syrah, efc.

Som un celler que elabora el vi a partir del nostre raim i
amb criteris biodinamics.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues

Adreca i contfacte: hola@caranordceller.com
PI. Sant Sebastid, 13. www.caranordceller.com
El Vilosell O /caranordceller
Segells, denominacions territorials o agrupacions: Vimbodi i Poblet © @CaraNordCeller
: 973718165 @caranordceller

Conca de Barbera
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Q VIMBODI | POBLET

Castell de Riudabella

Vi de les varietats chardonnay,
Py pinot noir, garnatxa negra,

ﬂ{ syrah, cabernet sauvignon i
CASTELL DE Samso

ISR A={=AMEY N | celler es troba al castell de
Riudabella, on s’elabora vi des de
I'época dels romans i actualment
la familia Gil Moreno de Mora se n’encarrega des de 1841
quan va comprar el castell; en aquests moments ja hi
trobem la 7a generaci6 . Les vinyes estan situades a la vall
de les muntanyes de Prades on hi ha un clima molt especial
que caracteritza tots els nostres vins.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, botfigues
especialitzades

Adreca i contfacte: vinos@riudabella.com
Finca Riudabella s/n www.castellderiudabella.
Vimbodi i Poblet com
Segells, denominacions territorials o agrupacions: 977878040 O /castellderiudabella/
: 659995623 @castellderiudabella
Catalvnya
//J}

DENOMINACIO D'ORIGEN

Conca de Barbera

Cervesa artesana, rossa torrada i negra

Soc un petit productor, elaboro al garatge de casa i ufilitzo
aigua del bosc de Poblet.

On trobar el nostre producte: Altres botigues, Cooperatives
de consum, A domicili, Mercats, Fires

Adreca i contfacte: chleno@tinet.cat
C/ Girona, 11 O /boixets
Vimbodi i Poblet @Quim2009
659588865
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Forn de pa Caixal

| W ;
%f Forn de pa e Pastisseria /@

Elaboracid de pa, productes de fleca i especialitat en
bracos de gitano.

Bragos de gitano ideals per calgotades i celebracions.
On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i contfacte: jcepasti@gmail.com
C/ Major, 97

Vimbodi i Poblet

977878093

s \‘"Ro "9\)?, ’

Fruits secs, fruita deshidratada, olis, especies i llavors
On trobar el nostre producte: Botiga propia

Adreca i confacte: mironous@mironous.com
C/ Girona, 11 WWW.MIronous.com

C. Eral d’en Grino, s/n © /mironous

Vimbodf i Poblet @mironousfood/

977 87 28 84

629 379 289
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Q VIMBODI | POBLET

Licors On the Rocks, SL

ROCKS

Licors i vermuts artesanals.

Elaboracio de licors i vermuts naturals i artesanals enfocats
a un segment premium.

On trobar el nostre producte: Venda a finca, Altres botigues,
botiga online i a Botiga Fet a la Conca (Monestir de Poblet)

Adreca i contacte: info@spiritontherocks.com
Vimbod i Poblet www.spiritontherocks.com
977878189 O /ontherockspirit

Segells, denominacions territorials o agrupacions: 660580841 O @ontherockspirit

@ontherockspirit

L
Fet & la Conca

Llonganissa seca i crua, botifarra blanca, negra, de
ceba, d’ou i d’espinacs, xori¢ vermell i sobrassada,
pinxos, hamburgueses i llibrets.

La nostra especialitat és la llonganissa seca.

On trobar el nostre producte: Botiga propia i algunes festes
i mercats de la zona.

Adreca i contfacte: calsilo@hotmail.com
Carrer Major, 27 O /tocineriacalsilo
Vimbodi i Poblet O @cal_silo

977 878 022 @tocineriacalsilo
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Tofona de la Conca

TOFONA
DE LA CONCA

TRUFAS - TRUFFLES - TRUFFES

Tofona, oli trufat, formatge trufat, mel amb tdfona,
risotto de ceps amb tdfona, sal amb téfona, brandi amb
tofona i fuet amb téfona.

Oli trufat sal amb tofona i formatge amb tofona.

On trobar el nostre producte: Botiga propia, Altres botigues,
Cooperatives de consum,A domicili i a Botiga Fet a la Conca
(Monestir de Poblet)

Segells, denominacions territorials o agrupacions:

et
pronm\ms N
= Fet o la Conca

I 62

Adreca i contacte:

Av Amics de Vimbodi N°9
Vimbodi i Poblet
676698575

tofonadelaconca.info

@gmail.com
www.tofonadelaconca.com
O /tofonadelaconca
O @tofonadelaconca
@tofonadelaconca
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Viver de Celleristes

’ Dins I'antiga seu de la Societat

Cooperativa Agricola de Barbera

de la Conca, fundada I'any

VIVER 1094, 10 prmera due es 1o

consfituir a Catalunya i a I'Esta

gﬁfg}gﬁ!ﬂs TES Espanyol, es localitza el Viver

de Celleristes de Barberd de la

Conca. Després de molts anys en des(s, I'any 2007, es van

arranjar i dofar d’equipaments les instal-lacions d’aquesta

antiga cooperativa agricola per instal-lar-hi el primer viver

d’empreses vitivinicoles que s’ha implantat mai a I'Estat.

La creacid del Viver de Celleristes és una iniciativa pionera

impulsada conjuntfament amb I’Ajuntament de Barberd de

la Conca, el Consell Comarcal, la Cooperativa Agricola de
Barbera de la Conca i la DO Conca de Barberad.

ElViver,que entra en funcionament I'any 2007, esta destinat
a persones emprenedores que vulguin desenvolupar
un projecte empresarial dins el sector vitivinicola d'una
manera singular i minimitzar els riscos inicials que suposa
la creacid d'una empresa d'aquestes caracteristiques. Els
objectius principals del Viver son els de fomentar la creacio
d’empreses i llocs de treball que dinamitzin el sector
vitivinicola i donin un alt valor afegit als productes que s'hi
elaboren.

SERVEIS DEL VIVER DE CELLERISTES
Informacid, assessorament i formacid als emprenedors.
Utilitzacio de les instal-lacions i maquindria.

Tramitacié de documentacié necessaria per I'exercici de
I"activitat.

Servei de tutoria per part d’empreses consolidades.
Servei de seguiment per a la consolidacié empresarial.

INSTAL-LACIONS

El Viver de Celleristes compta amb una superficie de
1000m? distribuits en diferents espais comuns per a totes
les empreses que l'integren i compta amb les segients
instal-lacions: sala de recepcid i vinificacio amb tota la
maquindria necessaria per la transformacioé del raim, sala de
crianca climatitzada, equips de fred, maquina etiquetadora
i embotelladora, laboratori, magatzem.

INICIATIVES ALLOTJADES:

El Moli dels capellans, Vinyes de I'Albd, Vidbertus, Mas
de la Pansa, Costador Terroirs Mediterranis. Trobareu més
informacid sobre les iniciatives allotjades al web del Viver.

Adreca i contacte:
Carrer del Comerg, 2
Barbera de la Conca
977 86 13 38

info@concactiva.cat

www.concactiva.cat/
viver-celleristes/
presentacio

Viver Agroalimentari - Espai Cuina

L'Epai Cuina estd destinat a
persones emprenedores  que
vulguin desenvolupar un projecte
empresarial ~ dins el  sector
VIVER AGROALIMENTARI DE L CONCA agroalimentari  d’'una  manera

singular i minimitzar els riscos

inicials que suposa la creacio
d'una empresa d'aquestes caracteristiques.

Dissenyat per facilitar la posada en funcionament d'una
idea i fransformar-la en un producte o servei de valor afegit
que permeti a les persones valorar la possibilitat d’establir-
se per compte propi en el futur.

Les inversions per a la millora dels serveis i la competitivitat
de les empreses és constant i la finalitat de les empreses
que en formen part, s la d'oferir productes clarament
diferenciats i de gran qualitat.

SERVEIS DEL VIVER AGROALIMENTARI
Informacid, assessorament i formaci6 als emprenedors.

Seguiment del projecte empresarial per a la seva
consolidacio.

Utilitzacio de les instal-lacions i maquindria.
Registre sanitari d’empreses i productes alimentaris.

INSTAL-LACIONS

L'Espai Cuina compta amb una superficie d'uns 500m2
distribuits en diferents espais comuns per a totes les
empreses que l'integren i compta amb les seglents
instal-lacions: magatzem no peribles, sala de manipulacio,
sala de rentat, sala de cocci6, sala d’expedicid.

INICIATIVES ALLOTJADES:

Cal Camat, Curculio Nucum, Gustus, Mas Camp, Orliva,
Cocatast, Safrans Tulua, La Torreta, Menjamiques, Street
Rolls, Noir et Blanc. Trobareu més informacid sobre les
iniciatives allotjades al web del Viver.

Adreca i contacte:
Carrer Daroca, 1
Montblanc

977 861 338

info@concactiva.cat
www.concactiva.cat/
espai-cuina/presentacio
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El Moli de I'Oli
Amb el projecte del Moli de I'Oli
es recupera un espai historic de

VY 4
elMo|i e hitr
I ° edifici de la cooperativa agricola
d@l 0 lé de Montblanc on anfigament ja

s’hi elaborava oli. Una proposta

més de suport a iniciatives

per a productors i productores
agroalimentaris que Concactiva desenvolupa amb el suport
de I"Ajuntament de Montblanc.

La instal-lacié del nou moli compta amb la tecnologia més
actual per a I'extraccid d'oli en fred per mantenir totes
les seves propietats i aromes. El moli t& una capacitat per
moldre 250Kg d’olives I'hora i obtenir oli d"oliva verge exira.

La proposta principal del moli és donar la possibilitat a
persones emprenedores d'obtenir oli a partir d’olives
arbequines propies, envasar-lo, efiquetar-lo i traient-lo al
mercat amb les garanties sanitdries necessaries. Per fant,
es vol posar en valor I'oli d'oliva de qualitat i fomentar
iniciatives empresarials enforn a aquest sector.

Les dimensions reduides i la polivaléncia del moli faciliten
el control de tfot el procés i també I'entrada de petits
productors/es que poden obtenir I'oli de les seves olives
encara que les quantitats entrades siguin baixes.

SERVEIS DEL MOLI DE L'OLI

Informacié, assessorament i formacid a persones
emprenedores.
Molturacio d’olives, filtrat de I'oli i envasat.

Servei de tutoria i seguiment per empreses consolidades.

INSTAL-LACIONS

Aquest espai compta amb un moli d'Gltima generacié per
a productors que vulguin processar fins a 1.500Kg al dia i
on la qualitat prima per sobre la qualitat. Esta equipat amb
bascula, caixes de recollida d’oliva, filtre de plaques i sala
climatitzada amb dipdsits per emmagatzematge doli.

Adreca i contacte: oad@concactiva.cat
C/ Muralla Santa Tecla 54, www.concactiva.cat
baixos

Montblanc

977 86 13 38

Viver de Cavistes de la Conca de Barbera

Fruit de I'experiéncia positiva

amb el Viver de Celleristes,

VIVER Concactiva, en col-laboracié amb

DE I’Ajuntfament de Montblanc, posa

CAVISTES ¢en manxa el Viver de Cavistes

conca o sarsera O les antigues instal-lacions

de la Cooperativa Agricola de

Montblanc amb la supervisio del Consell Regulador de

la DO CAVA. Un projecte més d’impuls i diversificacio

economica al sector vitivinicola que tant important és per

la comarca. Un espai de suport a iniciatives empresarials

que vulguin elaborar cava de qualitat en unes instal-lacions
completament adaptades i correctament dimensionades.

Iniciar-se en I'elaboraci6 de cava suposa un inversio
molt important per a qualsevol persona o empresa que
vulgui comencar. El Viver de cavistes ofereix un local i
una maquindria d’utilitzacié conjunta per a tot el procés
de producci6é de cava a un cost baix per a les persones
usudries. També compta amb fots els registres necessaris
d'una industria agroalimentaria per garantir la qualitat del
producte i possibilitar la venda de cava. D’aquesta manera,
amb I'acompanyament i seguiment técnic, es dona suport
al creixement empresarial perqué en un futur es puguin
generar noves empreses al territori.

SERVEI DEL VIVER DE CAVISTES

Informacid, assessorament i formacid a persones
emprenedores.

Utilitzaci6 despais i maquindria de manera conjunta.
Tramitacio de documentacio per I'exercici de I'activitat.
Formacio en elaboracio de vins, caves i licors.

Servei de tutories i seguiment del projecte empresarial.

INSTAL-LACIONS

El Viver de Cavistes compta amb una superficie de prop
de 800 m2 separats en dois espais: una planta baixa
amb tofa la maquindria necessaria per I'elaboracid del
cava i un sotferrani on s‘'emmagatzema i es deixa reposar
el cava abans no sigui desgorjat, encapsulat, etiquetat i
finalment encaixat. L'espai compta amb dipdsits per fer el
tiratge, xampagel, desgorjadora automatica, complidora,
capsuladora i etiquetadora. També hi ha una zona d’oficina.

INICIATIVES ALLOTJADES
Caves Mas Tarragd Bech

oad@concadebarbera.cat
www.concactiva.cat

Adreca i contacte:
Carrer Daroca, 1
Montblanc

977 861 338
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Obrador de Cerveses Artesanes Baseactiva

Il 70

Al municipi de Santa Coloma de
Queralt s'hi troba I"Obrador de
O . cerveses artesanes Baseactiva.
*’ BBAIIKX AESEIECGD AIR\/Rq Aquest projecte, impulsat per
Concactiva i I'Ajuntament de
Santa Coloma de Queralt és un
nou espai que es vol posar en
funcionament durant I'any 2020 per impulsar iniciatives
emprenedores al voltant de I'elaboracié de cervesa
artesanal de qualitat que tanta projeccid té actualment.

Ens trobem en un territori amb grans extensions de cereal
i on s’han detectat necessitats de diversificacid economica
i amb interés per I'elaboracié d'aquest tipus de producte.

La incertesa inicial i les importants inversions necessaries
per fer un obrador frenen molts projectes empresarials.
L'Obrador vol ser un espai catalitzador i facilitador perque
durant un determinat periode de tfemps, les persones puguin
utilitzar aquest espai i la maquindria per experimentar,
elaborar i vendre les cerveses que s’hi elaboraran, amb
acompanyament i minimitzat riscos.

L'assessorament empresarial i especialitzat en elaboracio
de cervesa artesana de qualitat volen ser un punt fort per
garantir iniciatives futures que generin ocupacid i valor
afegit al territori.

SERVEIS DE L'OBRADOR

Informaci6, assessorament i formacié empresarial.
Formacio especialitzada en elaboracid de cerveses.
Utilitzacié de les instal-lacions i maquindria d’dltima
generacio per I'elaboracio del producte.

Servei de tutoria i seguiment del projecte empresarial.
Registres per la legalitzacio de I'activitat empresarial

INSTAL-LACIONS

L'obrador és un espai de nova construccié de 400m2 amb
diferents estances tal com indica la normativa d‘inddstries
alimentaries. Compta amb la zona de coccid, fermentacio,
embotellament i etiquetat. També hi ha un espai de
laboratori i oficines i moli de malta. La maquindria actual
permet coccions de fins a 300 litres en una sola vegada.

Aquest espai estd integrat dins del Centre d’Iniciatives
Empresarials Baseactiva que compta amb aules de
formacio i despatxos que complementen I'oferta de serveis
que ofereix |I'Obrador

Adreca i contacte: oad@concactiva.cat
C/ Anselm Clavé, 7 www.concactiva.cat
Santa Coloma de Queralt

977 86 1338
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Fira de la tofona negra

| concurs de gossos
tofonaires a Vilanova de
Prades

Fira de Sant Viceng
i Festa de I'Oli a
I'Espluga de Francoli

Vermutada Popular i
Musical a Montblanc
(Setmana Santa)

Setmana Medieval de

Montblanc- Mercat de
vins i caves de la DO Conca
de Barberd i mercat de
productes de proximitat

Som Terra de Patrimoni-

Mercat de productes
artesanals i de Km.0 a Santa
Coloma de Queralt

Tros food Vall del
Corb a Vallfogona de
Riucorb.

Safrania 365 a
Montblanc
(tot I'any, consultar els actes)

Més informacid a la web:
www.concaturisme.cat

GENER

1 2 3 45
6 7 8 9 101112
1314151617 18 19
20 21 22 23 24 25 26
27 28 29 30 31

MARC

1
2 3 4 S 8
2 10111213 14 1
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23 24 25 26 27 28 29
30 31

MAIG

1 2 3
4 5 6 7 8 910
111213 141516 17
18 19 20 21 22 23 24
25 26 27 28 29 30 31

Festa del Trepat
a Barberd de la Conca

FEBRER

1T 2
3 45 67 89
10111213 1415 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29

ABRIL

12 3 45
6 7 8 9 101112

1314151617 18 19
20 21 22 23 24 25 26
27 28 29 30

JUNY

123 456 6 7
8 9 10111213 14
1516 17 18 19 20 21
22 23 24 25 26 27 28
29 30

Maridatge de vins i patés a Montbrio de

la Marca

Aplec del romesco i de la sardana a
Santa Coloma de Queralt- degustacio

de producte local.

JULIOL

1 2 3 45
6 7 8 9 101112

1314151617 18 19
20 21 22 23 24 25 26
27 28 29 30 31

SETEMBRE

1 2 3 45 6
7 8 9 10111213
14151617 18 19 20
21 22 23 24 25 26 27
28 29 30

NOVEMBRE

1
2 3 45 6 7 8

9 10111213 14 15
16 17 18 19 20 21 22
23 24 25 26 27 28 29
— 30

Som Terra de Safrd

AGOST

1 2
3 45 67 89
10111213 1415 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30
31

OCTUBRE

1 2 3 4
5 6 7 8 9 1011
1213141516 17 18
19 20 21 22 23 24 25
26 27 28 29 30 31

DESEMBRE

1 23 45 6
7 8 9 1011 1213
141516 17 18 19 20
21 22 23 24 25 26 27
28 29 30 31

a Santa Coloma de Queralt
Festa del Vi Novell a Sarral

M

Som Terra de Cava a
Rocafort de Queralt

Mostra de Cervesa
Artesana de Montblanc

Festa de la Verema a
I'Espluga de Francoli

Festa de la Castanyada a
Vilanova de Prades

Festa del Bosc a
Vallespinosa- Mercat

de productors i artesans de
proximitat

locals

Fira de la Cervesa
Artesana i elaboradors
a I'Espluga de Francoli

Vitrum, festa del vidre
artesd de Vimbodi i

Poblet- mercat de productes de
proximitat i artesania.

Mercat de Santa Lldcia a
Les Piles

Fira Agricola i Industrial
a Sarral- mostra de

productes de proximitat i

artesa

nia
Blanc Mercat a Santa
Coloma de Queralt-mercat

de productes de proximitat

75 I



76

Iniciatives endrecades
per producte




Q EXPERIENCIES PER PRODUCTE

Vinyaq, vi i cava

Agricola de Barberd SCCL ........cccoeecvvveeeiiiivnennn, 14
Agricola de la Conca SCCL ..........ccccvveeennns 21,54
Bodegues Sanstrave ...........ccccoovvveeeiiiiiineenninnns 54
Cara Nord Celler .....coevvvveirireevniiiee e, 58
Carlania Celler ......ceeeviiiiiiiieeciii e, 14
Castell d'Or S.L. ..ovvveiiiiiieerirrec e, 22
Castell de Riudabella ..........ccooeeeiiiiiiiiiiiiiinnnn, 59
Celler Carles AnAreu ..........ccccevvveierrreeeeeennnnnnn 41
Celler Escoda-Sanahuja ........cccccceeeeeieeeiivnnnnnen. 30
Celler Jordi LIOrens .........cccceevvvvvviiiiirneereeennnnnnn, 17
Celler Moli dels Capellans ........cccccccoeeeeuvvnnneen. 15
Celler Rendé Masdéu ..........ccccceeeeeeeeeeennnnnnnnen. 22
Celler Tarannd Po-€tic ........oooevveviiiiiiiiiiiiiiciinn, 15
Celler Vega AiXal@ ..........cccoveeeiiiiineeeiiiiinenninnns 57
Celler Vidbertus ........ccvvvvveevvvneniiiinieeeeeeennnnnnn, 23
Domenio Wines by Cellers Domenys ..... 18,42, 44
Cellers ROSet SL .......ceevvviiiiiireiriiii e eeeeenanan, 30
Cooperativa Vinicola Sarral ...............coeeuvvnneeen. 52
Costador Terroirs Mediterranis ..............cceeennnn. 16
Gerida Viticultors ..........ccceeevvvvviiiiniieeeeeeennnnnn, 18
Mas de 1a Pansa ........ccccovvevvvviiiieienniin e 17
Mas de la Sabatera ........cccoeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiieen, 37
Mas FOraster ......coovvvveriiiiiiinie e eerne e 36
Pla de 1a MasO SL ..........eevvvvvvveennnnnnnnnnnnnnnnnennn, 17
ROSA M.TOITES SL ..coevvvviiiiii e 53
Succés Vinicola SL ......cooovvvviiiiiiiiiiiiiiccicccee, 41
Vins de Pedra .......ccooovvevviiiiiiiniineeeee e, 40

Horta, plantes aromatiques,
medicinals i condimentdries

Aromis de 1a CoNnca ........ccoevvevvviiiieeinniinneeenneann, 28
ANEGIIA oovveeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e rrere e 19
Cultius respectuosos La Puput .........ccceeeviiennn. 30
De 10 CONCA ....cevvviieierii e e rrra e 24
Espécies Corbella .........ccccevvviveeeeiviiieeee e, 44
Fruita i verdura Cal Rafel ...........cccceeevvviiiiiinnnns 43
Fruites i verduresTULUA ..........ooeevviiiiiiinniinneens 52
3T 0 I o LYo 35
La CarabasSeta .........cccveevieierniiiirreniinierrennineenns 36
Mird Dry Foods S.L. ......ccoocvveeeiiiiieeee e 60
Safrd COIOMI .oveeiiiic e, 50
Xavier Rosellé Agricultura Ecoldgica ................. 40
78

Formatges

Formatges Sant Gil d'AIbi .............cccccvvveeeeennn. 28

Oli d’'oliva i oliva de taula

700 - o | 47
Cultius respectuosos La Puput ...........ccccevvvneeeen 30
ECONING ...oovveieie e 25
La Sinoga, oli d’oliva verge extra ecoldgic ......... 26
MOiSES MillQ ..., 57
Olis JOSep ANQIES ......coevvvviireriiiiiiree e 37
Subirana-0leq ........cccoeevvieiiiiiiii e, 39

Llegums, cereals i farines

70 o 7= o | S 47
Cultius respectuosos La Puput ............cccevveneeee 31
LLegums, cereals i

farines ecoldgiques Pep Mestre .......ccccceeeeennens 49
MasTuells ........oooevemiiiiiiii e 56
Productes ecoldgics Boria SL ..........ccccveeennenn. 20

Melmelades i conserves

Associacid Els Corremarges ..........cccceeeerriuvenenn. 41
De [a Conca ......ccooeeviiirrrrrrr 24
Hortus AprodiSCae .........ccoevvvvvrerrevvnniiiinnneeeeennns 35
Maria Soler, I'art de la conserva ............ccoeeunen. 49
Melmelada de Montalegre .........ccccccceeeeiiiienenns 43

Mel i derivats apicoles

00 02 30 oo T 46
Fruites i mel Joan Malet ........ccovvvevviniiiviienneeenn, 34

Q EXPERIENCIES PER PRODUCTE

Fleques, forns de pa i pastisseries

BON PASHS ...vvvvviviiiiiiiiiiiiiiiniiininnssnssssssssnssnnnenns 45
Cal Panxeta Forn de pa — Pastisseria ................ 51
{010) K310 (Lo [ 23
Especialitats Cobo, S.L. ........ccccvvvriiiiiiiniininnnnns 25
El Fornde laVila ......cccooovrvvviniiiniiiniinneeenen, 24, 32
Forn de pa CaiXal ......ccoeeevviiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeee, 60
Forn de pa Cal Tullet .......cooeeeeeiieiiiiiiiinnennn, 26,33
Forn de pa Cal Joan .......ccoooeeeiiiiiiiiiiiiiieeeeeen, 33
Forn de pa Sahlin i JOVE .......cccceeeeviinnrinennnnnn. 55
Forn germans Palau ...........ccoooeeiiiiiiiiiieeeeeee, 32
Galetes Rifacli ..........ccceeeeeeiiiii, 34
L'Aresta Fleca Agroecoldgica ........ccccvvveerrrnnne 48
La dolcor de la Vall del Corb ..........ccccvvvvvveennnnn. 56
Panificadora Colomina

Forn de pa i pastisseria Pujo ..............ccccvveeeenn. 50
Pastisseria Andreu ............ccevveviiiiniiineenniieneens 38
Pastisseria Cabal ...........ccoovvviiiiiiiiiiiieinereeennns 27
Pastisseria Farré Gamell .............cccccccvvvvveennnnn. 27
Pastisseria i Confiteria Vifas .........cccceeeevvereeenns 38
Supermercat, fleca i carnisseria Torres .............. 53

Ramaderia, Carnisseries i

cansaladeries

7o T T 001 58
Cal CAIXIS ovvvveerrrrrniiree e e e e e rerrrnrrre e s e e e eereranaaae 55
Cal Marc de Santa Coloma ............ccevvvvvvvvnnnnnn, 45
Cal Pagés Cansaladeria ............ceccvveeereviveennnnne 21
Cansaladeria Ca L'Estripet ......cccovvvvvvvveeevvnnnnnnn. 46
Cansaladeria Ca les BEpes ......cccevvvvvvvvevvvnnnnnnn. 29
Canseladeria Cal Mensa .........cccceveevveveeevvnnnnnnn. 47
Carnisseria Gallart ..........ccccvvvvciiireerereereennnnnnn, 48
LESPIlENCA ...cooovveeeeeeeeiiie e eeeeens 19
Prats Vila Cansaladers ........ccccceeeeviiiivnnneeeennenn. 39
Supermercat, fleca i carnisseria Torres .............. 53
Tocineria Cal Silo ........ccevvvviiiieiiireeerrrre e, 61

Ous i pollasire

Aviram MOIX ..ooovviiiiiiiiecc 29
El Coll de NOQUErQ ...........evvvvvvmmmnnnnnnnnnnnnnnnnnnnns 31
Ous Huguet ..., 20

Cervesa
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